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Accessoires,  service, l ivraison, location de matériel  et taxes en sus COMMANDEZ EN LIGNE, C’EST VITE ET FACILE !

Cocktail 5 @ 7 Passe-partout
Peu importe l’événement, cool ou sérieux, avec nos canapés 
raffinés vous pouvez relaxer. Vous êtes à la fine pointe du goût !
Froid ou (chaud & froid)

* Nouveau *
Canapés végétariens
• Antipasti de nobles champignons marinés
•Palet de fromages du terroir sertis sur croûton meunière 2  3  

•Bamboullière de cœur de bok choy & salsa de mangue fraîche
•Tatin de courgette & portobellini, réduction de  jus de morilles   
 zestée à l’orange 2  6  

Canapés de la mer
• Satay de St-Jacques à la citronnelle & juliennes de mangue en   
 sauce aigre-douce 1   

• Mini burger de truite en gratture aux aromates 2  3 1 

• Millefeuille de crabe & chorizo, coulis de lait de coco au   
 curcuma 2  3 1 6  

• Gondole de crevette grillée & sauce Lincoln aux 
 parfums orangers 2  3 1 

Canapés carnivores
• Pastilla de lapin confit & sa compotée du Saguenay 2  3 

• Délice de Gaudi (quartier de figue, prosciutto & basilic) 
• Épinglette d’endive à la mousseline de canard aux abricots 2  

• Strudel de bison, émulsion aux herbes fines & caviar de 
 sésame noir 2  3  6  

Petits plaisirs suprêmes
• Bâtonnet de douceur fromagère truffé de son chocolat blanc 2  3

• Fraise choco coco aux amandes grillées 2  3

20 personnes et plus
5 canapés/ pers. 8.95$
6 canapés/ pers 10.75$
8 canapés/ pers. 14.35$
10 canapés /pers. 17.90$

Cocktail volant
Froid

• Piqué de poulet bio aux abricots  6  

• Kebab de champignons marinés
• Perle noire au chèvre 2  3  6  

• Tourte de crabe & chorizo au lait de coco 2  3 1 

• Filet de bœuf sauce américaine & sa tapenade de 
 poivrons rouges 
• Fraise choco coco aux amandes grillées 2  3 

12 personnes et plus
5 canapés/ pers. 8.25$
6 canapés/ pers. 9.90$
8 canapés/ pers.            13.20$

Les cocktails 5@7 et volant ne sont pas disponibles entre le 
20 novembre et le 31 décembre 2011. Veuillez consulter notre 
menu thématique du temps des fêtes.

Cocktail sur îlot - à la carte
* Nouveau - Spécialité *             
Pour rehausser vos cocktails ! Laissez nos chefs vous impres-
sionner avec nos toutes nouvelles stations Vegas  pour  une  
valeur ajoutée assurée ! 

• Station des cornets (terre, mer, air)  2  3 1 

• Station des sautés de champignons exotiques    
• Station des poutines du monde 2  

• Station Al dente de pâtes chic  2  3

• Station de la mer 2  3 1

• Station de la route des fromages  2  3

• Station des mijotés 2  

• Station carnivore 2  3 

• Station des broches 2  3 1

• Station de smoked meat Montréal 2  3 

• Station des sucrés en pick 2  3 

À partir de 10$/ pers. 
25 personnes et plus   

Présentations originales !
Certaines stations requièrent du service & du matériel de location + $ 


